
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

平常展「文化財修理の現場から」 

文化財修復・展示棟 地下1階展示室 入場無料 

7月13日（土）～9月16日（月・祝）9:00～17:00（入室は16:30まで） 

「歴史的建造物」「考古遺物」「絵画・書跡等」「仏像等彫刻」の４分野における 

文化財修理の現場。それぞれの分野によって、必要な道具や専門技術は大きく 

異なりますが、文化財を保存し将来へ継承しようとする理念は同じです。 

本展示では、「修復工房見学ツアー」を日々行っている学芸員ならではの視点から、 

各工房の作業工程を紹介するとともに、そこに携わる技術者に焦点をあてます。 

文化財を守り伝える心と技をぜひご覧ください。  

にぎわい市場 

おすすめ 

 

工芸品館 

おすすめ 

 

夏越の祓（なごしのはらえ）と「三輪素麺 」 

素麺発祥の地とされる桜井市の大神神社。2月に「卜定祭・そうめ

ん踊り」6月に「夏越の祓」の神事がとりおこなわれます。茅の輪

をくぐって暑気払いを祈願すると、素麺の季節の到来を感じます。 

丸いのも、黄色いのも。実は、 

かぼちゃの仲間「ズッキーニ」 

奈良県産のトマトは、果肉のしまりが 

よく味わいもひときわです。 

 

 

■お問合せ：なら歴史芸術文化村  

☎ : 0743-86-4420（管理事務所）10：00～17：00 

公開制作+作品展示 

文化村クリエイション vol.6若木くるみ「修復わたくし」 

芸術文化体験棟3階 スタジオ301・302 

7月20日（土）～9月23日（月・祝）10：00～17：00 

見ると思わず「なるほど…」「おもしろい…！」と唸ってしまう若木さんの 

作品。期間中は、公開制作と作品展示を並行して行います。変容していく 

創作と展示、そして修練の場へ、ぜひ何度も足をお運びください。 

伝統工芸、唯一の専門店 

池田含香堂 「奈良団扇」 

まるかつ 

おすすめ 

 

他の夏野菜と組み合わせて、オリーブオ

イルで炒め煮すれば、バケットにのせて

も美味しいですよ。ピラーでむいて、水

にさらしてサラダでも。生でも美味しい

んです。冬のカボチャとは違ってあまり

日持ちしないため、収穫後数日以内に食

べてしまうのが理想的。近隣農家の新鮮

なズッキーニを取り扱っています。 

「サラダとんかつ定食」 
ロースかつ120ｇ、 

ごはんまたは十五穀米、 

しじみ汁付き 

価格：1,750円（税込）（店内飲食のみ） 

野菜ととんかつをトマト風味のソースで一緒にお楽しみください！ 

● 店内での飲食だけでなく、お持ち帰り用お弁当類も充実。 

※ご注文後、お作りするため15分～90分お時間を頂戴します。 

なるべくお電話にてご予約をお願いします。 

ご予約用 ☎：0743-86-4479 

2024年7月号 

価格：2,640円・4,400円（税込） 

創業１７０余年。全13の工程を家内工業

により手作りで仕上げています。 

奈良団扇の特徴は、透し彫りによって作ら

れる華やかで美しい見た目はもちろんのこ

と、骨組みが一般的な団扇の倍以上の骨数

があるため、よくしなり良い風をおこしま

す。 



 


